
資料名 頁 章 節 細節 項 目 項目名 回答

1 別添資料１ 3 - - - - - 図面関係
エクセルファイルを公開します。（ファイ
ル名：回答別添資料01）

2 仕様書 16 6 5 （3） エ
（ア）

ｇ
（ｂ）

細菌検査 市としては、指定しないこととします。

3 仕様書 16 6 5 （3） ウ （カ）
アレルギー
マニュアル

既存のマニュアルを公開します。（ファイ
ル名：回答別添資料02）

4 様式集 15 1
①
②

- - -
様式8-1の内

容確認
①質問のとおりとします。
②質問のとおりとします。

5 要項 6 5 5
（2）

（3） - - 参加表明書 記載してください。

6 仕様書 22 7 1 （３） - -
会計年度任

用職員

令和2年度の時給単価については、調理員Ａ
（調理師免許有）が1,002円/ｈ、調理員Ｂ
（調理師免許無）が904円/ｈ、調理補助員
（調理をしない、新規採用3ヶ月以内等）が
897円/ｈです。

7 要項 1 2 4 （2） - -
駐車場利用

料金
無料です。

8 仕様書 22 7 1 （３） - - 調理員の配置

1ヵ年間の給食提供予定日が190日前後、長
期休業期間中の清掃・かたづけ・各種研修
日を付加すると概ね1ヵ年間の勤務日が220
日前後を想定しています。代表的な試算2例
を示します。会計年度任用職員の調理員Ａ
が、1,002円/ｈ×7時間/日×220日/年＝約
154万円、期末手当の2.6か月分が約36万
円、合計約190万円となります。通勤手当等
の諸手当は含んでいません。また、控除さ
れる社会保険料は天引きしていません。も
う一例が、同居世帯の扶養範囲内での年収
に抑えたい方は月88,000円×12ヵ月＝
1,056,000円が上限ですので、この場合、月
あたり12日間の勤務、月84時間以内が試算
例となります。

9 仕様書 22 7 1 （３） - - 調理員の配置

市直営の場合、その25日間前後の分は報酬
は払っていませんが、本契約は3ヵ年間の委
託料をお支払いするので、その範囲内での
事業者の判断となります。

10 仕様書 4 5 2 （3） - -
合志市地域防
災計画

直近の令和元年度版の合志市地域防災計画
を公開します。（ファイル名：回答別添資
料03）また、開校後に指定される予定で
す。

11 仕様書 5 6 1 （3） ア (ア)
マニュアル等
説明

令和3年１～2月頃に提供予定です。参考ま
でに、既存施設の様式を公開します。
（ファイル名：回答別添資料04～06）

12 仕様書 5 6 1 （5） ウ - リハーサル
令和3年1～2月頃提供予定です。また、別で
試作を実施することは可能ですが、その際
も費用は事業者負担となります。

令和2年8月7日

募集要項等に関する質問書、それらに対する回答。

質問事項

合志市地域防災計画はいただけますでしょうか。ま
た、楓の森小中学校は、避難指定場所に指定される
のでしょうか。

チェックシートはいただけますでしょうか。
また作成がまだの場合いつ頃いただけますでしょう
か。

リハーサル計画（案）はいつ頃いただけますでしょう
か。　　　また試食会とは別で試作を実施することは可
能でしょうか。

従業員が学校敷地内の駐車場に駐車する場合
の駐車料金は発生しますか。

調理員の年収目安、勤務日の1ヵ年の目安を教
えてください。

学校の夏休み期間として、約40日間のうち、15～
16日間は清掃等で勤務日となると想定しますが、
残りの25日間前後は給料が発生しないと理解し
ていいでしょうか。

動線図の提出にあたり、図面関係のファイルの
種類について、現在公開されているデータはＰＤ
Ｆデータですが、それ以外の、加工が容易なファ
イル、例えば、エクセル等での提供を受けること
は可能でしょうか。

「市が指定する県内の検査機関とする」とあるが、
登録検査機関であるならば、要件を満たすことが
できないか。特段の理由がありますか。

企画提案書等を提出する前に、合志市のアレル
ギー対応マニュアルを事前入手可能でしょうか。

以下の2点について、1点目　①本業務の業務内
容に類似した実績欄の「※１　ドライシステム方式
の給食センター実績を記載」とありますが、自校
方式も書くべきではないでしょうか。2点目　②ア
レルギー対応における実績欄の「※３　アレル
ギー専用調理室がある施設での実績を記載」と
ありますが、専用調理室がなくとも、運用として実
績がある場合も含めて書くべきではないでしょう
か。

参加表明書、参加資格確認申請書には、副本に
も事業者名を記載して問題ないか確認をしたい。

現在の会計年度任用職員の時給単価を示してく
ださい。



資料名 頁 章 節 細節 項 目 項目名 回答

令和2年8月7日

募集要項等に関する質問書、それらに対する回答。

質問事項

13 仕様書 9 6 4 (2) エ - 清掃
「一般エリア」は汚染作業区域と解釈して
ください。

14 仕様書 10 6 4 (2) オ （ト）
作業台、シン
ク

指定はありません。汚染地域の例えばドア
ノブなど、人の手が触る箇所で、かつ洗浄
しない箇所はノロウイルス等の対策とし
て、消毒が必要と認識をもってください。

15 仕様書 10 6 4 (2) オ （ナ）
設備の部品、
備品

可能です。

16 仕様書 16 6 5 （3） エ
（ア）

ｇ
（ｂ）

細菌検査 問２と同じ回答です。

17 仕様書 18 6 5 （3） カ （オ）配膳室等
「受け渡し補助」とは、実際に受け渡しを
行うことです。想定人員は、各階2名で合計
6名です。

18 仕様書 20 6 5 （4） エ - 検食業務
市の配膳員（教職員等）が行うこととしま
す。

19 仕様書 22 7 1 （3） - -
調理従事者の
配置

すべてではなく、仕様書のとおり、業務分
担毎に最低1名以上かつ、1日あたりの作業
人工の50％以上の配置をしてください。

20 仕様書 22 7 1 （3） - -
調理従事者の
配置

そのように認識ください。

21 仕様書 22 7 1 （3） - -
調理従事者の
配置

仕様書Ｐ22において記載しているとおり
「調理の下処理」「煮炊き」「和え物」
「揚げ物」「焼き物」等の業務分担です。

22 仕様書 25 10 - - - -
業務の分担区
分

令和3年1～2月頃に提供予定です。

23 仕様書 22 7 1 （3） ア - 調理員の配置

62人です。そのうち、調理師免許取得者は
32人です。経験年数については、5年未満が
38人、5年から10年未満が14人、10年以上が
10人です。
勤務時間が長い順で、週35時間以内が19
人、週29時間以内が3人、月98時間以内が15
人、月97時間以内が6人、月87時間以内が12
人、週20時間以内が4人、その他3人です。

24 募集要項 11 8 2 （１） - -

本業務の継続
が困難となっ
た場合の措置

募集要項の2ページ、第3の「２参加者の制
限」の各項目を満たすこととします。

25 募集要項 1 2 4 (2) - - 付帯施設 そのように理解ください。

既存学校の調理従事者のうち現在の市の会計年度
任用職員（パート従業員）を、楓の森
小・中学校において優先的に業務従事者として雇用
すること。とありますが、既存の調理従事者の人数、資
格、経験、勤務時間、処遇等を具体的にをお示しくだ
さい。

「十分殺菌した後、乾燥させ」と記載がございますが、
器具等を洗浄後熱風保管庫で殺菌、乾燥することで
この要件を満たすことは可能でしょうか。

点検個所の一般エリアはどこまでの範囲を想定して
おりますでしょうか。

殺菌方法に指定はございますか。また汚染区域も同
様に殺菌が必要でしょうか。

現在想定されている業務負担をご教示願えますで
しょうか。

給食管理の各種報告書等の様式作成が貴市負担と
なっておりますが、いつ頃様式や帳票はいただけま
すでしょうか。

指定の検査機関における検査費用をご教示願えます
でしょうか。

受け渡しの補助は配膳と下膳の立ち合いという認識
でよろしいでしょうか。
また現在想定している補助人員は何名でしょうか。

検食の準備から提供までが市の配膳員（教職員等）
が行うとありますが、13頁（カ）では受託者が検食の用
意を行うとあります。（25頁業務の分担区分では市と
事業者、双方が負担となっております）検食の準備か
ら提供までの業務負担をご教示願えますでしょうか。

業務分担毎に配置した常勤者すべてが学校給食調
理業務1年以上必要という認識でよろしいでしょうか。

上記の場合、アレルギー食調理が業務分担に区分さ
れた時、アレルギー対応責任者の資格等に学校給食
調理業務1年以上の条件が記載が無い為、別の条件
を満たした常勤者を配置する必要があるという認識で
よろしいでしょうか。

受託者はこの委託業務の契約の履行を保証するた
め、市が認める保証人1 人（本業務委託参加事業者
ではない）を定め、とありますが、本業務委託参加事
業者でないこと以外に、市として認められない要件は
ありますでしょうか。

駐車場15台程度とありますが、受託者従事者への割
り当てとしての15台と理解してよろしいのでしょうか。



資料名 頁 章 節 細節 項 目 項目名 回答

令和2年8月7日

募集要項等に関する質問書、それらに対する回答。

質問事項

26 募集要項 1 2 4 (2) - - 付帯施設 料金は無料です。

27 仕様書 5 6 1 （４） - - 試食会

市が確認するのが1回であり、それ以外に事
業者として任意で行うのは構いませんが、
その場合も費用は、事業者負担となりま
す。

28 仕様書 16 6 5 （3） エ
（ア）

ｇ
（ｂ）

衛生管理業務 問２と同じ回答です。

29 仕様書 27 27 - - - -
経費の負担区
分

新型コロナ等の対策として、市からの追加
指示で行う場合は、市の負担とします。

30 仕様書 11 5 （3） イ （ア） -
食材等の検収
について

事前納品は随時、当日納品の目安として
は、当日の午前9時迄を想定しています。

31 仕様書 22 7 1 (3) ア -
調理従事者の
配置について

問23と同じ回答です。

32 仕様書 15 6 5 (3) ウ (カ)

アレルギー対
応食（ミキサー
食等含）の提
供

仕様書15ページに記載している通り、現在1
日最大30食程度を想定しています。令和3年
1～2月頃には開校時の食数が概ね把握でき
ます。食器等は専用のランチジャー等を準
備します。

33 仕様書 18 6 5 (3) カ (ウ)

白衣（上着・ズ
ボン）・白帽・
マスク・手袋等
を着用

手袋については指定はありませんが、運搬
及び回収時のみで使用してください。

34 仕様書 13 6 5 (3) イ (エ)
食材の保存管
理

そのように認識ください。使い分けについ
ては、作業人員と献立の組み合わせ次第の
ところがありますので、開校準備の協議事
項であると想定しています。

35 仕様書 21 7 1 (2) - -
統括責任者配
置及び資格等

統括責任者は、業務全体の指揮及び統括を
行うとともに、学校の栄養教諭や他の学校
の栄養教諭等との連絡調整を必要とするた
めです。

36 仕様書 17 6 ５ (2) エ (ア)
（ｈ）食品衛生
簡易検査キッ
ト

本市では、ノロウイルス検査用としては、
「熊本県予防医学協会」のものを使用して
います。

37 仕様書 22 7 １ (3) ア -
会計年度任用
職員

問8、23と同じ回答です。

38 仕様書 15 6 5 (3) ウ (カ)
アレルギー対
応食の提供

表示品目27品目を基本として、また、27品
目外も含めて、令和3年1～2月にかけて提供
します。

39 仕様書 18 6 5 (3) カ -
運搬及び回収
業務

別です。

40 仕様書 18 6 5 (3) カ -
運搬及び回収
業務

そのように認識ください。

41 仕様書 18 6 5 (3) カ -
運搬及び回収
業務

クラス毎の縦ではありません。1コンテナに
学年毎にまとめます。食缶等の外側にクラ
ス毎の表示をします。

駐車場の使用料等費用の設定はありますでしょうか。

開校準備時のトレーニング期間中としての調理必要
数（１００食程度）を１回（１日）に調理品目・調理方法
を苦慮して、リハーサル検証をすること、とありますが、
リハーサルを行う回数は１回限りということでしょうか。

細菌等の検査機関については市が指定する県内の
検査機関とする、とありますが、細菌検査、ノロウイル
ス検査それぞれの１検体当たりの検査費用の金額を
お示し頂けますでしょうか。

受託者負担の調理用手袋、ビニール袋と有りますが、
クラス配食用の手袋、ビニール袋の負担区分をお教
えください。（新型コロナ等の本契約にない項目の費
用負担）

事前納品及び、当日納品の大体の時間をご教示頂け
ますでしょうか。

既存学校の調理員様の勤務体制、人数、資格等ご教
示頂けますでしょうか。

（ミキサー食等含）の提供は食は何食作りますか又容
器はアレルギー専用ランチジャー食器等を使用する
のでしょうか　ご教授ください。

運搬及び回収業務の従事者の手袋はどのような手袋
を使いますか　ご教授ください。

保存管理表より「液卵」の記載がありますが、品温基
準から推測するに「冷蔵」の解釈でよろしいでしょう
か。また、殻付卵と液卵の使い分けはどのようによて
いされておりますでしょうか。

管理栄養士または栄養士資格を有する者と記されて
おりますが、調理師を除き、栄養士資格に特化された
主な理由をご教示ください。

どのようなメーカー、商品名のものをイメージされてい
ますか。合志市内で使用されているものがあれば御
教授ください

現在の合志市内で勤務されている方で、週5で勤務さ
れている方の年間勤務日数・時間、月間平均勤務日
数・時間をお示しください。

本施設において対応するアレルゲンを具体的にお示
し下さい。

食器コンテナと食缶コンテナは別でしょうか。

上記質問で別々だった場合、食器は消毒保管庫から
コンテナへ積み替えでしょうか。

コンテナ内はクラスごとの縦に入れ込みでしょうか。



資料名 頁 章 節 細節 項 目 項目名 回答

令和2年8月7日

募集要項等に関する質問書、それらに対する回答。

質問事項

42 仕様書 18 6 5 (3) カ -
運搬及び回収
業務

コンテナには入れず、給食棟に直接受け取
りにいきます。

43 仕様書 18 6 5 (3) カ -
運搬及び回収
業務

そのように認識ください。

44 仕様書 18 6 5 (3) カ -
運搬及び回収
業務

そのように認識ください。

45 仕様書 21 7 1 (2) - - 運営担当者 そのように認識ください。

46 募集要項 7 6 1 - - -
選定委員会の
設置

委員は7人です。

47 申請様式 17 (3) ② - - -
様式8-3（別
添）
※動線図

可能です。

48 仕様書 2 3 3 - - -
各学年のクラ
ス数

開校時は、1階が小学1年生4クラスと小学2
年生3クラスです。2階が小学3年生3クラ
ス、小学4年生3クラス、小学5年生3クラス
です。3階が小学6年生3クラス、中学1年生3
クラス、中学2年生3クラスです。開校時は
中3は分離元校から転籍しませんのでいませ
ん。

パン、牛乳は納品後クラスごとにコンテナに積み込み
でしょうか。

配膳室からコンテナをだし、2F3Fへの運搬はコンテナ
を図面のEVからあげると考えて宜しいでしょうか。

コンテナは配膳室で扉をあけ児童・生徒がそこから
とっていく方式でしょうか。

統括責任者は管理栄養士または栄養士となっており
ますが、調理師は不可と考えて宜しいでしょうか。

選定委員会メンバーを公表できる範囲で教えてくださ
い。

本様式のみA３判で提出は可能でしょうか。

小学校の階ごとの学年クラス数、中学校の学年クラス
数を教えてください。


